
 

 

Tornata dell'Accademia Nazionale dell'Olivo e dell'Olio in Sicilia 

Sala Conferenze Complesso Monumentale San Francesco, Via Agatocle 

Sciacca (Ag) 4-5 novembre 2016 

 

Programma 4 novembre 

16.30 Saluti 

16.50 Introduzione ai lavori - Prof. Riccardo Gucci - Università di Pisa 

Presidente Accademia Nazionale dell'Olivo e dell'Olio 

 

Interventi: 

17.00 Innovazioni tecniche  nell'olivicoltura siciliana. 

         Prof. Tiziano Caruso, Università di Palermo 

17.20 Olio Extravergine di Oliva  IGP Sicilia. 

Dr. Vincenzo Cusumano, Direttore IRVOO , Regione Siciliana   

17.40 Peculiarità degli oli di oliva siciliani. 

          Prof. Maurizio Servili, Università di Perugia 

18.20 Un sistema innovativo per il monitoraggio ed il controllo dell'ossigeno (OCM) 

nello spazio di  testa della gramola per il miglioramento della qualità dell'olio 

extravergine d'oliva. 

Prof. Piero Catania, Università di Palermo 

18.00 Supporto microbiologico al miglioramento qualitativo delle olive da 

          mensa in Sicilia. 

Dott. Nicola Francesca, Università di Palermo 

18.40 Recenti acquisizioni sulla difesa in coltura integrata e in coltura biologica 

dell'olivo: 

Aspetti entomologici: Prof. Virgilio Caleca, Università di Palermo 

Aspetti patologici: Prof. Valter Davino, Università di Palermo 

19.00  Dibattito 

 



Conclusioni 

On. Antonello Cracolici 

Assessore Regionale dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea 

 

 

 

Programma 5 novembre 

Nel territorio di Sciacca, con partenza alle ore 8.00 dal Complesso Monumentale San 

Francesco, avranno luogo le visite tecniche. 

In particolare, oggetto di visita saranno campi in cui viene valutato il comportamento 

agronomico di diverse cultivar di olivo siciliane in contesti di  tipologie di impianto 

volte a favorire la meccanizzazione della raccolta e della potatura. 

Il prof. Franco Famiani, dell'Università di Perugia, effettuerà prove dimostrative di 

potatura di allevamento a “Vaso policonico” di giovani piante di olivo. 

Seguiranno visite tecniche presso frantoi commerciali con diversa tecnologia di 

estrazione.  

Nel corso di dette visite saranno inoltre mostrate apparecchiature per la selezione delle 

olive e la valorizzazione dei sottoprodotti dell’industria olearia   

Sarà infine effettuata una visita tecnica ad uno stabilimento di lavorazione di olive da 

mensa "Nocellara del Belice” recentemente aperto a Castelvetrano (Tp).    

Si prevede che le visite tecniche avranno termine alle ore 17.00 

 

 

 

 

 

 
 

   

  

 
 

 



COME RAGGIUNGERE SCIACCA  

 

Itinerario andata: 

Aeroporto Falcone  Borsellino – Stazione Centrale Palermo 

Servizio Navetta Autolinee Prestia e Comandè 

tel. +39 091 586351 +39 091 580457 

sito www.prestiaecomande.it 

prima corsa alle 5.00, dalle 6,30 ogni mezz’ora e ultima alle 00.15 

Stazione centrale Palermo – Sciacca, Viale della Vittoria (presso Complesso 

Monumentale San Francesco) 

AUTOLINEE GALLO  Via P. Balsamo, 22 – PALERMO Tel. 091/617.11.41 

Orario partenze 4 novembre  

06:15  09:00  11:00  12:30  13:00  13:40  14:00  14:50  14:40  16:15  17:15  18:00  19:30 

Itinerario ritorno: 

Sciacca – Stazione centrale Palermo 

AUTOLINEE GALLO Via P. Balsamo, 22 – PALERMO Tel. 091/617.11.41 

Orario partenze 5  novembre 

05:45  06:00  09:30  12:30  14:30  16:45  19:30 

Stazione Centrale Palermo - Aeroporto Falcone  Borsellino   

Servizio Navetta Autolinee Prestia e Comandè 

tel. +39 091 586351 +39 091 580457 

sito www.prestiaecomande.it 

prima corsa ore 4.00 fino alle 22.30 – ogni mezz’ora 

 

http://www.prestiaecomande.it/

