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In funzione delle tematiche che si affrontano in questa tornata
in Abruzzo dell’Accademia Nazionale dell’Olivo e dell’Olio
Si riportano i risultati della sperimentazione legata al progetto

INNOVAOLIO.

/ In particolare la ricerca condotta e stata finalizzata alla \
caratterizzazione mediante analisi di qualita di oli vergini di oliva
ottenuti da:

e cultivar alloctone, coltivate in impianti intensivi e

superintensivi;

\ e cultivar autoctone, allevate tradizionalmente /
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TRADIZIONALE

o Dritta
o Frantoio
o Leccino/Dritta/Pend.

o Koroneki

INTENSIVO

o Arbosana o Fsl7
o Peranzana o Arbequina

o Don Carlo

SUPERINTENSIVO

Arbequina

Frantene

Oliana

Lecciana

Koroneiki
Arbequina/Lecciana

O O 0O 0O O O

caratterizzazione analitica (parametri di qualita)

Acidita libera
Numero di Perossidi
Indici Spettrofotometrici

—

degli oli

.

Polifenoli totali
Attivita antiossidante
Tocoferoli totali
Profilo fenolico
Profilo di acidi grassi




101 11 acidita libera  perossidi
Indici merceologici e Mmoot ) K232 K270

T C1 LECCINO/DRITTA/PENDOLINO T 0.34 5.0 1.54 0.10
| dat| S| r|fer|scono a Camp|on| T C6 FRANTOIO T 0.34 4.5 1.40 0.10
) ) T A5 DRITTA T 0.26 4.0 134  0.10
di tre anni, 2019 (A), 2020 (B) e T C10 DRITTAT 0.17 46 152 005
. . T B14 LECCINO/DRITTA/PENDOLINO T 0.20 8.0 1.65 0.05
202_1-((:) a”evat! con S!Stema T B2 FRANTOIO T 0.17 45 1.68  0.04
tradizionale (T), intensivo (I) e T B1DRITTAT 0.23 43 153 0.04
int ivo (SI) T C12 FRANTOIO T 0.22 4.2 1.56  0.04
SUper Intensivo T C11 LECCINO T 0.33 4.7 137  0.04
S| C2 ARBEQUINA/LECCINA SI 0.19 4.2 123 0.12
S| A2 LECCIANA S 0.28 4.0 123 0.12
S| A1 ARBEQUINA S| 0.56 8.0 1.54  0.10
e e SI C5 LECCIANA S| L GER 134  0.10
acidita libera perossidi K232 K270 S| C13 FRANTENE SI 0.15 5.0 1.25  0.10
media media media media S B13 KORONEIKI Sl 0.28 4.5 1.52  0.05
T 025+ 487+ 151 006 Sl C4 KORONEIKI Sl 0.37 6.0 1.24 0.04
—— Lz S| A4 FRANTENE S| 0.23 4.0 124  0.04
Sl 0.27+01 4.98:15 1.40 0.07 s B11 OLIANASI 0.23 EG 135 0.04
S| B5 LECCIANA Sl 0.17 8.0 1.47  0.04
I 0.38:02 5.49:16 1.25 0.09 S| B3 FRANTENE SI 0.35 5.0 152  0.04
SI B12 LECCIANA S| 0.35 a0 |00
S| B4 ARBEQUINA/LECCINA S| 0.17 5.0 1.54  0.04
| C9 ARBOSANA | 0.22 8.2 1.16
Non si evidenziano differenze tra ' gEEDON,CRRLON - HO e
) ) ] | €8 KORONEIKI | 0.20 0.12
I sistemi si impianto. | A8 ARBOSANA | . 0.12
| C7 ARBEQUINA | 0.22 6.5 1.04 0.1
| A7 ARBEQUINA | 0.68 46 1.04 0.11
Tutti i campioni risultano [ A6 FS171 0.57 4.5 1.40 0.10
. L B | C3 F$17/DON CARLO 0.23 46 1.64 0.07
classificabili come olii extra | A3 KORONEIKI | 0.56 4.0 1.64  0.07
vergine di oliva | B8 PERANZANA | 0.34 5.0 1.27  0.04
| B6 ARBOSANA | 0.23 4.0 1.53  0.04
| B10 LECCINO | 0.34 4.0 136  0.04
| B9 KORONEKI | 0.17 45 135  0.04
|

B7 ARBEQUINA | 0.28 6.0 1.35 0.04



Polifenoli totali (TPC),
tocoferoli e

attivita antiossidante (ABTS)

0lii 2019 (A), 2020 (B) e 2021 (C) allevati con
sistema tradizionale (T), intensivo (I) e super
intensivo (SI)

TPC ABTS a-tocoferolo
medio medio medio
T 2561110 346+135 251+45
Sl 219+114 304+121 279+64
I 213+104 257+128 243465

| sistemi di impianto non
mostrano differenze
significative (p>0.05) tra i valori
medi.

Differenze significative invece
tra varieta.
Frantene e Lecciana valori
maggiori.

oL~

TPC ABTS
tocoferolo
T C1 LECCINO/DRITTA/PENDOLINOT ~ 400 520 325
T C11 LECCINO T 270 350 299
T B14 LECCINO/DRITTA/PENDOLINOT 320 512 285
T C10 DRITTAT 198 250 258
T C12 FRANTOIO T 156 250 245
T C6 FRANTOIO T 140 220 228
T B1DRITTAT 398 450 215
T B2 FRANTOIO T 310 420 208
T A5 DRITTAT 114 150 195
I B12 LECCIANA S 136 230 [
I B11 OLIANASSI 266 430 373
I B3 FRANTENE S| 267 390 349
S| A4 FRANTENE S| 162 207 310
S| C13 FRANTENE S| B s
S| CJ ARBEQUINA/LECCINA S 200 240 280
S| C5 LECCIANA S| 210 230 266
S| A2 LECCIANA S| 88 182 248
S| B4 ARBEQUINA/LECCINA S| 145 250 245
S| B5 LECCIANA S 198 300 243
S| C4 KORONEIKI S| 154 212 239
S| A1 ARBEQUINA S| 126 240 200
S| B13 KORONEIKI S| 448 520 190
| B6 ARBOSANA | 136 240 367
| B9 KORONEKI | 169 270 361
| C9 ARBOSANA | 195 240 286
| B8 PERANZANA | 374 430 285
| C8 KORONEIKI | 380 420 260
| C7 ARBEQUINA | 260 250 259
| B7 ARBEQUINA | 251 320 255
| A9 DON CARLO | 137 88 221
| C3 FS17/DON CARLO 350 430 201
| A3 KORONEIKI | 166 167 200
| A6 FS17 | 110 141 200
| A8 ARBOSANA | 2N 134 198
| B10 LECCINO | 286 400 179
| A7 ARBEQUINA | 96 123 I3



Profilo composti fenolici

OH-Tyrosol Tyrosol Diosmetin Luteolin Apigenin Oleacein Oleocanthal

T B14 LECCINO/DRITTA/PENDOLINO T 0.70 5.15 1.40 1.00 0.48 168.70 329.60
T B1DRITTAT 2.55 4.73 0.56 2.06 0.58 82.22 195.10
T B2 FRANTOIO T 1.99 6.19 0.90 3.10 1.08 80.81 170.60
T C1 LECCINO/DRITTA/PENDOLINO T 1.10 2.36 0.71 1.86 0.33 101.61 141.93
T C11 LECCINO T 2.56 6.35 0.87 4.09 0.58 70.17 103.89
T C10 DRITTAT 13.23 1.48 1.01 2.98 0.61 81.37 83.82
T C6 FRANTOIO T 5.91 6.30 0.61 3.25 0.58 51.52 76.81
T C12 FRANTOIO T B 20 5.77 1.46 46.54 61.03
T A5 DRITTA T 4.42 1.37 1.00 1.72 0.38 34.50 48.06
s B13 KORONEIKI S 1.73 4.89 2.10 2.21 0.64 228.70 351.90
sl BS LECCIANA S| 0.57 5.37 1.82 236 [N

sl B4 ARBEQUINA/LECCINA S| 3.09 4.79 51 4.53 1.51

Sl B11 OLIANA S| 2.34 4.96 2.71 3.49 1.44

sl B3 FRANTENE S| 0.67 5.0 2.63 2.27 0.90

I C5 LECCIANA S| 5.23 0 248 B 108

S B12 LECCIANA S| 0.52 16 1.72 3.10 1.99

Sl A4 FRANTENE S| 8.00 3.43 0.68 1.28 0.40

I C2 ARBEQUINA/LECCINA S| 1.42 1.25 1.22 4.16 0.82

I A1 ARBEQUINA S 2.43 3.47 2.94 1.74 0.65

I C4 KORONEIKI S 6.29 4.34 1.63 4.00 0.69

sl A2 LECCIANA S| 3.53 2.97 0.75 2.24 1.22

s C13 FRANTENE SI 2.88 5.40 1.56 2.91 0.46

[ B9 KORONEKI | 0.38 61 239 [GE2 os0

| “"B8 PERANZANA I 1.25 \Q4 2.72 2.87 0.75

| B10 LECCINO | 1.28 45 1.44 2.72 1.05

[ B7 ARBEQUINA | Poae 445 2.27 0.48

| B6 ARBOSANA | 0.18 4.45 . 1.47 1.32

| A3 KORONEIKI | 7.60 3.67 0.46 1.18 0.21

| A6 FS17 | 4.55 2.68 0.74 1.11 073 32.96 116.60
| C8 KORONEIKI | 1.25 3.54 2.11 1.81 0.48 21.68 69.53
| A7 ARBEQUINA | 0.73 238 OB o068 0.26 22.68 49.39
| C3 FS17/DON CARLO 11.68 4.09 0.73 1.93 0.22 26.81 43.22
[ A9 DON CARLO | 052 OB 285 1.45 0.29 16.79 42.18
| C9 ARBOSANA | 0.27 2.36 2.05 2.26 1.08 19.17 33.01
| C7 ARBEQUINA | 0.55 4.60 1.31 1.58 38.00 30.09
| A8 ARBOSANA | 0.51 2.05 2.45 1.94 1.56

*| valori sono espressi in mg Kg!



Profilo composti fenolici
valori medi per tipo di impianto olivicolo

OH-Tyr Tyr Diosmetin  Luteolin Apigenin Oleacein Oleocanthal

T 5.87 4.79 1.03 2.87 0.6e8 79.72 134.54
Sl 2.98 4.08 1.98 3.41 1.09 108.30 141.41
| 2.21 3.41 1.96 1.71 0.62 89.16 129.00

*| valori sono espressi in mg Kg!

Le medie dei valori non presentano
differenze significative (p>0.05)

Differenze significative invece sono tra varieta.
| valori maggiori di flavonoidi e secoiridoidi derivati si
riscontrano in varieta allevate con sistema SUPERINTENSIVO.



Profilo di acidi grassi

Ac. Ac. Ac. Ac. Ac. Ac. Ac. .
i Palmitic Palmitol EptadecaEptadece b Ac. Ac. Linolenic o Eicoseno Lignoceri glEicol
Miristico . . . Stearico Oleico Linoleico Arachico . Beenico linoleico
eico noico noico (o] co
T C12 FRANTOIO T 002 124 0.8 0.0 0.1 24 741 87 0.6 0.4 03 0.1 0.0 8.5
T A5 DRITTA T 001 143 1.4 0.0 0.1 22 739 69 0.6 03 0.2 0.1 0.0 10.6
T C11 LECCINO T 003 134 12 0.0 0.1 26 737 77 0.6 0.4 0.2 0.1 0.0 9.6
T CI0DRITTAT 004 132 L) 0.0 0.1 29 732 80 0.6 0.4 0.2 0.1 0.0 9.2
T B14 LECCINO/DRITTA/PENDT 0.01  14.2 1.1 0.1 0.1 24 718 90 0.6 0.4 0.2 0.1 0.0 7.9
T C6 FRANTOIO T 003 147 1:1 0.1 0.1 30 718 80 0.6 0.4 0.2 0.1 0.0 9.0
T  C1LECCINO/DRITTA/PENDT  0.02  14.8 1.1 0.1 0.1 25 711 91 0.7 0.4 0.2 0.1 0.0 7.8
T B2 FRANTOIO T 001  15.0 1.0 0.0 0.1 28 703 93 0.7 0.4 0.2 0.1 0.1 7.6
T B1DRITTAT 001 153 1.0 0.0 0.1 29 697 95 0.7 0.5 0.2 0.1 0.1 7.4
I C4 KORONEIKI S| 002 IEEN o7 0.1 0.1 2.7 -& 0.7 0.4 0.3 0.1 0.0 11.7
SI _CoIFCCIANAS] 002 126 11 0.1 0.1 25 7638 0.5 0.4 03 0.1 o1 S
SI  C2ARBEQUINA/LECCINASI  0.04 134 1.1 0.1 0.1 23 754 63 0.6 0.4 0.2 0.1 0.0 12.0
S| C13 FRANTENE Sl 0 0131 1.4 0.1 0.2 19 751 61 0.8 0.5 0.6 0.1 0.1 12.2
I A2 LECCIANA S| 001 148 1.5 0.0 0.1 23 746 55 0.5 0.4 0.2 0.1 0.0 13.5
S| B5 LECCIANA S| 001 149 13 0.0 0.1 25 738 62 0.5 0.4 0.2 0.1 0.0 12.0
S| B3 FRANTENE S| 001 136 1.4 0.1 03 25 737 69 0.9 0.4 0.2 0.1 0.0 10.7
sI B13 KORONEIKI S| 001 131 09 0.1 0.1 27 732 86 0.7 0.4 0.3 0.1 0.0 8.5
S| B11 OLIANASSI 001 143 15 0.0 0.1 19 726 81 0.7 0.3 03 0.1 0.1 9.0
S| A4 FRANTENE S| 001 140 15 0.1 0.2 23 721 Asa 0.8 0.4 0.2 0.1 0.1 8.9
S| A1 ARBEQUINA S| 001 140 1.1 0.1 0.1 28 721 85 0.6 0.4 0.2 0.1 0.0 8.5
SI B4 ARBEQUINA/LECCINASI  0.01  13.8 1.2 0.1 0.2 23 720 9.2 0.6 0.4 0.2 0.1 0.0 7.8
S| B12 LECCIANA S| 004 134 0.9 0.1 0.1 30 716 95 0.7 0.4 0.2 0.1 0.0 7.6
| C8 KORONEIKI | 002 117 0.8 0.0 0.1 28 765 65 0.7 0.5 0.2 0.2 0.0 11.8
| B9 KORONEKI | 001 128 0.9 0.1 0.1 25 757 63 0.7 0.4 03 0.1 0.1 11.9
| C9 ARBOSANA | 002 126 1.0 0.1 0.2 29 750 67 0.6 0.5 03 0.2 0.0 11.3
| A9 DON CARLO | 002 131 1.1 0.1 0.1 23 744 715 0.7 0.4 03 0.1 0.1 9.9
| A8 ARBOSANA | 001 143 1.4 0.1 0.1 22 738 69 0.6 03 0.2 0.1 0.0 10.7
| A6 FS17 | 001 138 1.1 0.1 0.1 24 729 83 0.7 0.3 0.2 0.1 0.0 8.8
| C3 FS17/DON CARLO 001 138 1.1 0.1 0.1 24 729 83 0.7 03 0.2 0.1 0.0 8.8
| B6 ARBOSANA | 001 1438 1.3 0.2 03 28 720 741 0.7 0.5 0.2 0.2 0.1 10.2
| B10 LECCINO | ool [EEN :1: 0.1 0.1 2.3 713 7.7 0.7 0.4 0.3 0.1 0.1
| B8 PERANZANA | 001 135 0.9 0.0 0.1 25 710 105 0.7 0.4 03 0.1 0.1
| A3 KORONEIKI | 001 149 1.2 0.0 0.1 22 709 94 0.7 0.4 0.2 0.1 0.0
| C7 ARBEQUINA | 002 145 1.1 0.2 03 26 709 90 0.6 0.4 03 0.1 0.0
| A7 ARBEQUINA | 002 151 1.7 0.1 0.1 23 693 101 05 0.4 0.2 0.1 0.0
|

0.6 0.4 0.3 0.1 0.0

B7 ARBEQUINA | 0.01 15.5 14 0.1 0.2 2.3



T

SI

Ac.

14.14

13.45

Profilo di acidi grassi valori medi

Ac.

1.09

1.20

per tipo di impianto

Ac. Ac. Ac. . Eié’::cs.en Oleico/

Palmitico Palmitoleico Stearico Oleico Linoleico Linolenico Arachico ) linoleico
2.63 72.18 8.45 0.63 0.39 0.23 8.64
2.43 73.94 7.31 0.65 0.39 0.27 10.50
2.46 72.49 8.21 0.65 0.39 0.25 9.14

14.02

1.15

Le medie dei valori non presentano differenze significative

(p>0.05) .

Differenze significative invece tra varieta.

KORONEIKI max ac. Oleico,
ARBEQUINA max ac. Linoleico,

LECCIANA max rapporto Oleico/Linoleico.
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A1 ARBEQUINA SI

C7 ARBEQUINA |

Ag DON CARLO |

C2 ARBEQUINA/LECCINA SI
A2 LECCIANA S|

A7 ARBEQUINA |

A5 DRITTAT

C1 LECCINO/DRITTA/PENDOL
A4 SIMIL FRANTOIO SI

A3 KORONEIKI |

A8 FS171

C3 FS17/DON CARLO
C10DRITTAT
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B11 OLIANA S )
B4 ARBEQUINA/LECCINA S pud
B5 LECCIANA S| c
C5 LECCIANA SI O g =
n o S
FRANTOIO T c m ~—
B13 KORONEIKI S| %h M.» m
B8 PERANZANA | =1 ~. ©
B14 LECCINO/DRITTA/PENDOL Anm. © ‘O
B9 KORONEKI | c %
B3 SIMIL FRANTOIO SI v 9
'B7 ARBEQUINA | o v S
c| O ®
€13 SIMIL FRANTOIO Sl =| o] €
C4 KORONEIKI S Ol c|’'s
C11LECCINO T ..o:.w O T
C6 FRANTOIO T S| Y o
- & o
B10 LECGINO | =] =
B2 FRANTOIO T o Wh <
B1 DRITTAT Y
B12 LECCIANA Sl (©
B6 ARBOSANA | =
C9 ARBOSANA |
A8 ARBOSANA |
€8 KORONEIKI |

per fenoli semplici

(OHTyr e Tyr)
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2. Ac. Linoleico
raggruppa
Dritta, Peranzana,
Arbequina (Tel)

| 1S4 9¥

O1dvD NOQ/L1s4 €0

ONId/YLLIHQ/ONIDOTT 1D
| MBUCIOY £

N3d/VLLIHA/ONIDO3T v1d
| YNYSOgGHY 949
| YNIND384YV LD

IS olojuel4 WIS vy
IS INIFLINVHA €9

£ ISINIINVH €L

Ac.
Ac.
Ac.
Ac.
Ac.
Ac.
Ac.
Ac.

c
Ac
Ac

Stearico -
Arachico

Beenico

Miristico 0
Oleico 5
Linoleico .
Palmitico
Palmitoleico

. Eptadecanoico

. Eptadecenoico

. Linolenico

. Eicosenoico

. Lignocerico

4.
Eptadecanoico/Eptad

3. Composizione
peculiare per il
Frantene

ecenoico
raggruppano
Arbequina, Arbosana,
Frantene (Sl e l)




TPC

ABTS

coferolo

ol -

oleico/linoleico

4. Tocoferoli totali

raggruppano
Lecciana, Koroneiki,

Arbosana, Oliana,

Frantene (Sl e )

B9 KORONEKI |
B6 ARBOSANA |

B12 LECCIANA 8l

B11 OLIANA S|

B3 FRANTENE SI

N\ |C11LECCINO T

5 LECCIANA S|
Lecciana Sl
KORONEIKI Sl

LECCIANA SI

ARBOSANA |

2 ARBEQUINA/LECCINA S

A6 F&17 |

A3 Koroneiki |

C6 FRANTOIO T

A1 Arbequina SI
A7 Arbequina |
A8 Arbosana |

A5 Dritta T

A9 Don Carlo |

C12 FRANTCIO T

B4 ARBEQUINA/LECCINA Sl

C10DRITTAT

A4 Simil Franteio SI

C7 ARBEQUINA |
B7 ARBEQUINA |

C3 FS17/DON CARLOC

B2 FRANTOIO T

ionale

B1DRITTAT

B10 LECCINO |
B13 KORONEIKI SI

B8 PERANZANA |

C13 FRANTE

C8 KORONEIKI |

3. Rapporto O/L
raggruppa Lecciana,

Koroneiki, Arbosana,
Arbequina/Lecciana
(S1)

2. Composti fenolici totali
(TPC) e attivita antiossidante

(ABTS) raggruppano varieta

autoctone con impianto

tradizionale/intensivo

C1 LECCINO/DRITTA/PENDOLINO T|
B14 LECCINO/DRITTA/PENDOLINO

1. Frantene e
Koroneiki si separano

rapporto O/L

per TPC, ABTS e




PRIME CONCLUSIONI

|l contenuto totale di composti fenolici, tocoferoli e attivita antiossidante non sembra
essere influenzato dal sistema di allevamento;

¢ la variazione & legata alla cultivar e a fattori esterni (agronomici e climatici);

¢ Flavonoidi e secoiridoidi derivati risultano maggiori nelle varieta allevate con sistema Sl
(Lecciana e Frantene).

X iv isti unzi i ioli:
** Relativamente alle caratteristiche funzionali degli ol

* Frantene e Koroneiki elevati valori di polifenoli totali, attivita antiossidante e rapporto
Oleico/Linoleico;

* Polifenoli totali, attivita antiossidante elevati per cultivar in TRADIZIONALE
* Elevato rapporto oleico/linoleico per cultivar in SUPER INTENSIVO
* Elevati Tocoferoli per cultivar SI/INTENSIVO

U. foods MbP1)

Article

The Introduction of Allochthonous Olive Variety and Super
High-Density System in the Abruzzo Region: A Study on Olive
Oil Quality

Federica Flamminii *(, Sara Gaggiotti 1 Alessandro Chiaudani
and Angelo Cichelli !

1 2

, Dario Compagnone



Work in progress:
Identificazione geografica

Tracciabilita geografica

con analisi di
multielementi

Adattata da Damak, et al.
(2021). Euro-Mediterranean
Journal for Environmental
Integration, 6, 1-23.

-

Olive oil’s fingerprint

Climate &
Ipuon,c:ncos v materiale organico

o= _f“-*_;f S
Soil’s fingerprint

composizione — — composizione
[

ipotesi ~ geochimica del St
—_)p .
suolo dell'olio
(minerali)

La biodisponibilita degli elementi e influenzata da:

fattori edafici
v pH
v" conducibilita elettrica

caratteristiche climatiche
v’ temperatura
v’ precipitazioni

) . v umidita
v’ calcio inorganico (CaCO3)

Scopo
Definire una lista di riferimento di elementi
caratterizzanti (Rare Earth Elements —REEs)
dell’'olio di oliva Abruzzese
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e (5 e C4 D3 D1 A2 B1 C12 B2 B11 B10 A9 A5 A6 C10 Cl11 B12
A8 B7 A7 cé D4 B3 B6 B9 c7 C13 B13 Al D2 Ad B8 B5

» | campioni di olio mostrano un comportamento omogeneo in termini
di distribuzione di elementi;
» delle differenze si notano nella concentrazione di alcuni lantanidi




PROGETTO MACROFILIERA
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PSR 2014-2020
ABRUZZO

Fondo Europeo Agricolo per lo
Sviluppo Rurale:
LEuropa investe nelie zone rurali

Progetto realizzato con i fondi del PSR Abruzzo 2014/2020 misura 16.2

GRAZIE PER LA
VOSTRAATTENZIONE!
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