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L’Unione Nazionale delle Accademie per le Scienze Applicate allo Sviluppo
dell’Agricoltura, alla Sicurezza Alimentare ed alla Tutela Ambientale

in collaborazione con I’Accademia Nazionale dell’Olivo e dell’Olio di Spoleto

terra la

INAUGURAZIONE DELL’ANNO ACCADEMICO UNASA 2023

presso la SALA DEILO SPAGNA
PALAZZO COMUNALE DI SPOLETO

VENERDI 19 MAGGIO - ORE 10.00
SALUTI DELLE AUTORITA

Relazione del PRESIDENTE UNASA
PIETRO PICCAROLO

“Le sfide della filiera olivicolo-olearia italiana™
RICCARDO GUCCI, PRESIDENTE DELL’ACCADEMIA NAZIONALE DELL’OLIVO E
DELL’OLIO E UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PISA

Lectio Magistralis “Innovazions tecnologica nell’estrazione degli oli exctra-vergini di ofiva e
qualita del prodette”, a cura di MAURLZIO SERVILI, DIPARTIMENTO DI SCIENZE AGRARITE,
ALIMENTARI E AMBIENTALI DELL’UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PERUGIA

Premio UNASA Michele Stanca
Premio UNASA ANOO Gianfrancesco Montedoro

Premio UNASA ANOO Franco Zucconi

Ore 13 Buffet
Ore 15 Assemblea (riservata ai rappresentanti delle Accademie)
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Olivicoltura italiana

- Qualita, eccellenza
- Diversita (400 cultivar iscritte allo schedario nazionale)
- 45 DOP + 4 IGP + 4 DOR0liVe da mensa (certificato 2% della

produzione)
- 24% della superficie coltivata in regime biologico
- Valori immateriali




Produzione media
el R .
2016-2019 Uso d

Quota % Var.% SAU Composi- Var.%
sul | 2020/2010 | (000 ettari) zioni % | 2020/2010
totale* (SAT=100)

rodegions granela 325313 287 313 3.142 19,1 -13,2
Vite 255520 22,6 -34,3 636 3,9 4,3

| oiivo 619378 547 31,3 994 60 15|
Agrumi 49.087 43 -38,3 112 0,7 13,1
Fruttiferi 154104 13,6 -34,8 392 2,4 7,5
Boschi 268532 23,7 182  2.865 17,4 -1,2

* Aziende con quel particolare uso sul totale delle aziende

Fonte: 7° Censimento Agricoltura ISTAT 2020

Solo il 13% dei capi azienda ha meno di 44 anni
e oltre il 36% ha eta compresa tra 60 e 74 anni

i: elaborazioni RRN-ISMEA su dati AGEA



Produzione italiana di Oevo
(2012-2020)

Produzione italiana di olio di oliva (migliaia di t)
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Fonte: Ismea su dati Agea, *stime Ismea/Unaprol al 20 settembre 2021.



Produzione e consumo mondiale 1990-2020
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Esigenze dell’olivicoltura moderna
1) Aumentare la produzione
2) Ottimizzare la qualita dell’olio
3) Contenere i costi di produzione
4) Ridurre Pimpatto ambientale
5) Dare valore al prodotto
6) Far fronte al cambiamenti climatici e
alle nuove emergenze fito-sanitarie




Con gli oliveti 1 0 lancia la produ
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50-100 p/ha

uovi oliveti -Aumento densita impianto
> 1000 p/ha




Meccanizzare la raccolta




Olivetl Intensivi

Densita 280-550 alberi ad ettaro
Nessuna limitazione varietale

Lunga durata dell’investimento

Molte forme di allevamento (vaso, asse centrale, monocaule)
Buona produttivita

Irrigazione e fertirrigazione

Raccolta meccanica con vibro-scuotitori del tronco
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Altissima densita (> 1000 alberi/ha)

Italiane Arbe umaAS 1 Arbequina I-18 Arbosanal 43
" .‘ By 0 4‘\\}.. \ .

e D

viaurino

Calatina

PlantoneM

Lecmana Koroneik‘i R
e '\37 s K .
q‘

E A
5 -
. u 1 Sadbkdo
. S iy ’ k 4 .
" .,,_i". ‘. l "&"‘\h I N )
V4 \ ANRIAPY ;
S a3 , B <
" > a1 7, 2 b e
A A s -
| 3 3 £Y i :
A

-




iamo della t@lleranza a XerIIa nella fase of aIIevamento?

P TLE =N Yz i’ .
LT e N by

ok «'%“‘:2‘*
LM e arde 40 2
oS » o £ r

R e d ) (T




Fattori che influiscono sulle caratteristiche
gualitative degli oli vergini di oliva

Cultivar
Stadio maturazione
Disponibilita idrica

Luce

Campo

Frangitura
Gramolazione
Separazione
Filtrazione

Frantolo




DOP 45+ 4/ IGP 4

Produzione certificata di oli di oliva

Gorda Trenting,
Garda Bresciano
aghi Lombaydi,

} Targecte
“veneto
- Gards-Orientale

- Drisighella
_ Colline di Romagna

~Umbria

Petruziano delie colline Teramane
Apruting Pescarese
.Colline Teatine

Canino ~—
Tuscia
Soratve

Sabina

Terre Tiburtine g

Castalll Romani

Molise

Clodaria
Colline Pontine — Dauno
Terre ol Bari
Terre Tarantine
! Cotling di Brissst
Terra d'Otrany

Terre det Matese -~ —
Terre Aurunche —
Colline Calatine™
Sannio Caudino Telesino
Colline

Sardegna Banaventana -
Teire del Clanis -
Irpinia-Colline gell'Ufita '

Penisola Sorrentina

Colline Salernitane -
Cllents — Vulture
Lucano
Alto Crol Bruzo
Marchesato ¢l Crotol
Valdeimone
Val di Marzara
Monreale
Valll Trapanaesi
Veolle del Belicd

Calll Nygses

Toscano Igp
Terra di Bari
Val di Mazara
Riviera Ligure
Umbria

Valli Trapanesi
Sabina

Garda

Monti Iblei
Sardegna
Chianti Classico
Bruzio
Lametia

Altri

certificati (tonnellate)

2.556

2.444
. 1.634
B 582

B z10

B 387

Bl 230

B 238

Il 215

M 188

B 113

B 113

I 62

B 755

2-3% in quantita
6% in valore

Prime 5 pari al 76% del totale
Fonte: Ismea
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Natural cover Tillage

Gucci et al. 2012 Eur J Agr. 41: 18-27




Tradizionali,
ma ad alta densita




Il futuro degli oliveti tradizionali?
Icostituzione delle chiome
Infittimenti

rrigazione

Istemazioni agrarie, . 8 A a8




Cosa proporre per I’olivicoltura marginale?

1) Ristrutturare le chiome
2) Prevenire I’abbandono e recuperare gli oliveti
3) Favorire opere di sistemazione (muretti a secco, scivoli)
4) Puntare sulla qualita e valorizzazione dei prodotti
Certificazioni DOP, biologico
5) Puntare sulla qualita del processo produttivo
6) Puntare sulla qualita del territorio (turismo e residenti)
7) Prevenzione del rischio idrogeologico e dell’erosione
8) Stimolare la formazione e I’aggiornamento tecnico
9) Prevedere strumenti normativi e fiscali anche fuori dagli schemi
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Esigenze dell’olivicoltura moderna

Rinnovare gli oliveti
Formazione e aggiornamento tecnico



Accademia Nazionale dell’Olivo e dell'Olio
www.accademiaolivoeolio.com

Accademia Nazionale dell’Olivo e dell'Olio

Accademia Nazionale dell'Olivo e dell'Olio

IL SETTORE DELL'OLIVICOLTURA

DA TAVOLA IN ITALIA:
SITUAZIONE E PROSPETTIVE OLIVE DA TAVOLA: TECNOLOGIA
Volume XIX Volume XX

e COflana divulgativa 2021 =

ETTORE BARONE, CATERINA BRICCOLI BATI, CLAUDIO DI VAIO BARBARA LANZA, MARCO POIANA

Per info:


mailto:andulivo@virgilio.it

Tornata
dell’ Accademia
In Abruzzo

Casoli (CH)
9 giugno 2023

FRAGILITA' e RESILIENZA
dei SISTEMI OLIVICOLI TRADIZIONALI
dell'APPENNINO

Convegno
idealo e organizzato da:
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REGIONE ABRUZZO C une d m

ASSESSORATOALL’AGRICOLTURA
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I1 ruolo dell’olivicoltura

1 mil ha su 2.4 mil ha perenni
Finora ha subito poca intensificazione e molta sostenibilita?
Il processo di intensificazione colturale in olivicoltura (densita di
Impianto, forma di allevamento, meccanizzazione, irrigazione) e
avviato ed In espansione,
Nel rinnovo dell’olivicoltura ¢ prioritario il mantenimento della
Identita e tipicita delle nostre produzioni, pur garantendo alle
aziende di effettuare in piena liberta le proprie scelte.
Servono azioni per Polivicoltura tradizionale per | molteplici ruoli
che essa riveste in contesti altrimenti non utilizzabili

Produrre di piu con meno
Produrre meglio con piu conoscenza e consapevolezza






Premio UNASA Franco Zucconi




Premio UNASA Franco Zucconi

Biologia e fisiologia dell’olivo,
olivicoltura

assegnato a.
Dr. Giacomo Palai, Univ. di Pisa

Using visible and thermal images by an
unmanned aerial vehicle to monitor the
plantwater status, canopy growth and yield
of olive trees (cvs. Frantoio and Leccino)
under different irrigation regimes.
Agronomy 2022, 12, 1904







Sostenibilita della filiera olivicolo-olearia

Frammentazione aziendale
Alti costi di produzione

Redditivita bassa
Erosione dei suoli collinari
Nuovi fitofagi e patologie

Abbandono

Diffusione di pratiche di conservazione del suolo e
impronta idrica non elevata

Ruolo attivo nel sequestro del carbonio
Elevata incidenza della produzione biologica
Biodiversita

Servizi ecosistemici

Elevato grado di innovazione nelle tecnologie di

estrazione e recupero dei sottoprodotti del
frantoio

Scarsa programmazione territoriale nella gestione Brevi distanze tra oliveti e frantoi

dei sottoprodotti della filiera
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